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POURQUOI L’OXYGÈNE? 

2

« C’EST L’OXYGÈNE QUI FAIT LE VIN, 

C’EST LUI QUI MODIFIE LES PRINCIPES ACERBES DU VIN NOUVEAU ET EN

FAIT DISPARAÎTRE LE MAUVAIS GOÛT.»

-LOUISPASTEUR 1866



POURQUOI L’OXYGÈNE? 
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PARCE QUE LES LEVURESEN ONT BESOIN

Fabrication des stérols

Meilleure résistance à l’alcool

Meilleure absorption des nutriments azotés



POURQUOI L’OXYGÈNE? 
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PARCE QU’IL PERMET LADIMINUTION

DES CARACTÈRES NÉGATIFS

Baisse de la perception du « végétal »

Diminution de la réduction

Baisse de l’amertume en bouche



POURQUOI L’OXYGÈNE? 
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PARCE QU’IL PERMET LACONSTRUCTION

DES VINS ROUGES

Stabilisation de la couleur

Structuration et prise de volume

Assouplissement des tanins

Meilleure résistance à l’oxydation
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1. APPORTS PONCTUELS : EN FA ET EN ELEVAGE
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Le Vmax de FA

L’apparition de notes

de réduction

La gestion pré-mise

0 50 100 150 200 250 300 350

Apport ponctuel O2 au Vmax = FA sécurisée



1. APPORTS PONCTUELS : BESOIN DES LEVURES EN FA
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Apport ponctuel = effet sur la cinétique fermentaire

Apport continu =  effet organoleptique (idem FA-FML)



1. APPORTS PONCTUELS : PRÉPARATION MISE EN BOUTEILLES
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Oxygénation violente Oxygénation ménagée

2. APPORT CONTINU : COMMENT ÇA MARCHE? 



Oxygénation ménagée

Vitesse 

d’introduction O2

dans le vin
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de réaction

dans le vin

2. APPORT CONTINU : COMMENT ÇA MARCHE? 
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2. APPORT CONTINU : LES COMPOSÉS PHÉNOLIQUES DES VINS ROUGES

Anthocyane Tanin



V. Singleton - Am. J. Enol. Vitic., Vol. 38, No. 1, 1987
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La production d’éthanal par

L’OXYGÉNATION MÉNAGÉE

2. APPORT CONTINU : COMMENT ÇA MARCHE? 



2. APPORT CONTINU : COMMENT ÇA MARCHE? 

Tanin –Ethyl-Tannin
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La réaction de  polymérisation par
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2. APPORT CONTINU : CONDITIONS

La hauteur de la cuve

La température

La turbidité

Il faut pouvoir contrôler en cave 

LES FACTEURS LIMITANTS
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DANGER !!

Accumulation d’O2 dissous 

si débit trop important

Débit d’apport maximum d’oxygène (en ml/l/mois)  fonction de la T°C

2. APPORT CONTINU : CONDITIONS

La gestion de la température, 

Facteur limitant n°1



1193,7

0,2

899,7

120

Vin Blanc sur lies Vin Blanc Filtré Lies seules Vin Rouge filtré

2. APPORT CONTINU : CONDITIONS

Impact très important des lies sur la consommation d’oxygène par les polyphénols

Vitesses de consommation d’oxygène en µg/l/h à 20°C

Fornairon-Bonnefond, 2003

La gestion de la turbidité, 

Facteur limitant n°2
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POUR LA SUITE DE LA PRÉSENTATION, DEMANDEZ

À VOTRE ŒNOLOGUE CONSEIL…


