
RAISONNER LA FILTRATION prendre en compte 

les éléments du vin qui sont ici précisés : 
►Historique état sanitaire, maturité des baies, choix des 
process de vinification, temps d’élevage 

►Couleur blanc, rosé ou rouge 
►Marché date de mise en marché, destiné au marché 
intérieur ou export, BIB ou bouteille 
►Etat colloïdal  à l’instant T, quelque soit l’étape de 
l’élevage. 

BUT DE LA FILTRATION : obtention d’un vin 

►Limpide et brillant 
►Stable  
►Conservant toutes ses caractéristiques organoleptiques 

La filtration ?  
Est elle indispensable ? ...Raisonner et anticiper avec les CFLA 

Les CFLA* 

ANALYSER LE VIN 
Pour déterminer sa filtrabilité par rapport à un média      

filtrant, aux moyens des *Critères de Filtration de Lamothe 
Abiet ou CFLA,  

ADAPTER LA FILTRATION 
En fonction du résultat des CFLA : adopter un collage 
(colle, enzyme), orienter vers une pré-filtration, adapter 
un média filtrant ou un type de filtration pour respecter 

au mieux le vin.  
………….Et atteindre ainsi le but de la filtration ! 

EN PRATIQUE 
L’analyse nécessite un échantillon de 750ml, homogène 
et représentatif du vin  
 

Renseignez-vous auprès de votre Œnologue conseil 

ICO est à votre écoute et peut vous fournir des 
plaques de filtration ainsi que les produits de 
collage nécessaires pour affiner les vins avant 

filtration, et répondre à votre demande en    
reliant essai de collage et analyse de CFLA. 
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